
DICHIARAZIONE CONGIUNTA ASSOCIAZIONE PIZZERIE ABRUZZESI
                                  E DEL COMITATO ITALIANO PIZZAIOLI per riconoscimento professione
 
“LA PROFESSIONE DEL PIZZAIOLO E' FANTASMA NESSUN RICONOSCIMENTO CONTRATTUALE E STATALE.
-IO EVANDRO TADDEI , SONO PIZZAIOLO DA 40 ANNI  e sono in accordo con il COMITATO ITALIANO 
PIZZAIOLI di presentare condividere appoggiare il  DISEGNO DI LEGGE del Sen. AMIDEI BARTOLOMEO 
SOTTOSCRITTO DA 21 SENATORI.              PROTEGGIAMO LA PIZZA informando clienti e cittadini “

BUONA PARTE DEL MONDO SI NUTRE DI PIZZA, OGNI GIORNO SI STIMA CHE OLTRE 600MILIONI DI PIZZE 
ALIMENTANO MILIONI DI PERSONE., OGNUNO DI VOI CHE ORA LEGGE QUANTO STIAMO SCRIVENDO, HA 
ALMENO UNA VOLTA NELLA VITA GUSTATO I FRAGRANTI E PIACEVOLI SAPORI DI UNA CALDA, 
PROFUMATA PIZZA, SENZA MAI DOMANDARSI SE QUELLO CHE MANGIAVA ERA PROTETTO O 
CONTEMPLATO NELLE NORMATIVE LEGALI.
IN QUESTI GIORNI, PIU' CHE MAI,  LA PIZZA, I PIZZAIOLI E IL MONDO CHE RUOTA INTORNO SONO IN 
EBOLLIZIONE E FERMENTO. LA PIZZA E' STATA PROPOSTA ALL'UNESCO, PERCHE' SIA GIUSTAMENTE 
RICONOSCIUTA COME PATRIMONIO DELL'UMANITA'. MA L'ALIMENTO MADE IN ITALY PIU' CONOSCIUTO AL 
MONDO, LA CUI PAROLA NON E' TRADOTTA IN NESSUNA LINGUA,  COMUNQUE CELA UNA IPOCRISIA 
NOTEVOLE, I CODICI LEGISLATIVI ITALIANI NON CONTEMPLANO O TUTELANO LA PIZZA, COMPRESO IL 
NOSTRO CODICE DELL'ALIMENTAZIONE, IL PANE SI , LA PASTA SI, IL GELATO SI, LA PIZZA NO !!!!
E IL SUO ARTEFICE, IL PIZZAIOLO, CONTRATTUALMENTE NON ESISTE ED E' EQUIPARATO A CAMERIERE O 
AIUTO CUOCO LAVAPIATTI, CIOE' LA PROFESSIONE DEL PIZZAIOLO NON E' RICONOSCIUTA DAI NOSTRI 
ORDINAMENTI GIURIDICI.
ECCO PERCHE', SI E' RESO NECESSARIO COSTITUIRE IL COMITATO ITALIANO PIZZAIOLI PER IL 
RICONOSCIMENTO DELLA PROFESSIONE PIZZAIOLO, CHE DA ANNI RICHIEDE ALLE ISTITUZIONI DETTO 
RICONOSCIMENTO,  E IL MAESTRO PIZZAIOLO EVANDRO TADDEI OLTRE AD AVER PROPOSTO E 
REGISTRATO IL COMITATO NE E' UN MEMBRO COSTITUENTE, INSIEME A MIGLIAIA DI ALTRI PIZZAIOLI 
D'EUROPA, TRA I PIU' STORICI FONDATORI GIUSEPPE LONGO ED ENRICO FAMA' DIRETTORE DI 
RISTORAZIONE ITALIANA.
 NATURALMENTE DAL 2004, A TUTTI I PRESIDENTI DEL CONSIGLIO (vedi allegato)E' STATA INOLTRATA LA 
GIUSTA  MISSIVA CONTENENTE QUANTO, COME, PERCHE' IL COMITATO CHIEDEVA L'INTERVENTO DEL 
GOVERNO SU TALE DETERMINANTE DECISIONE, TRA L'ALTRO A COSTO ZERO E A TUTTO BENEFICIO DEI 
FRUITORI.
OGGI IL MONDO FESTEGGIA PERSINO CON IL “PIZZA DAY “,  IL NOSTRO ALIMENTO PIU' DIFFUSO, 
NATURALMENTE SOLO IN ITALIA QUESTO GIORNO E QUESTA FESTA NON VIENE FATTA.
IN ITALIA , OGGI,  IL SETTORE RICHIEDE E OFFRE LA POSSIBLITA' D'INSERIRE NEI POSTI DI LAVORO,  OLTRE 
SETTEMILA PIZZAIOLI PROFESSIONISTI, SECONDO LE STIME CONFCOMMERCIO,  PROFESSIONISTI LA CUI 
FORMAZIONE ORA E' AFFIDATA A SCUOLE PRIVATE A PAGAMENTO, MOLTO SPESSO CONDOTTE DA 
PRATICONI, CHE PIU' PER DENARO CHE PER SAGGIA CONOSCENZA,  E CON UN  RETAGGIO DI CULTURA 
RETORICA E FALSATA DAL PASSA PAROLA DELLE DICERIE, INSEGNANO A PAPPAGALLO, SPESSO SENZA 
CAPIRE I PERCHE' CERTI PROCESSI BIO CHIMICI AVVENGONO, E SOPRATTUTTO, QUALE DANNO FISICO 
POSSANO APPORTARE A CHI POI SI NUTRE DEL LORO PRODOTTO FINALE, PREPARATO CON INSANA 
IGNORANZA, TUTTO A DANNO DEI MALCAPITATI CLIENTI E FRUITORI CASALINGHI.   
IL MERCATO MONDIALE QUINDI,  E' INVASO IN MAGGIORANZA DA PRATICONI PREPARATI DA PRATICONI, E
IN QUESTO “FARWEST” SOLLAZZANO IMPROVVISATORI E IMBROGLIONI GRAZIE ALLA MANCANZA DI UNA 
LEGGE CHE REGOLAMENTI E RIDIA ORDINE ALLA CATEGORIA E AL PRODOTTO PIZZA. RICONOSCENDO LA 
PROFESSIONE E CONSEGNAMDO IN MANO ALLE ISTITUZIONI LA QUALIFICA DI PIZZAIOLI, L'EUROPA E IL 
MONDO INTERO CE NE SARANNO GRATI, UNA GARANZIA ISTUTUZIONALE  DOVUTA SOPRATTUTTO AI 
CLIENTI DELLA PIZZA. ANCHE LE SCUOLE E DOVE POSSIBILE LE UNIVERSITA' DOVRANNO POTER RILASCIARE
IL DIPLOMA DI PIZZAIOLO.
 DAR VOCE AD UN ATTO DI GIUSTIZIA DOVUTO A TUTTA LA CATEGORIA    E CHE DA ANNI  A GRAN VOCE  
RICHEDE-IL RICONOSCIMENTO E LA QUALIFICA DI PIZZAIOLO.   
NOI SIAMO LAVORATORI che donano il loro miglior tempo alla comunità in giorni di festa e nelle sere fino a notte fonda,   
MENTRE la gente si diverte  NOI STIAMO  innanzi ai nostri forni a sfornare pizze calde per il piacere di tutti e quindi pur se duro e'
il nostro lavoro e noi lo facciamo con PASSIONE E  SIAMO ORGOGLIOSI DI ESSERE PIZZAIOLI.  E LO SIAMO,     CON 
LA DOVUTA DIGNITA' E RISPETTO CHE QUESTA ARTE, ESPORTATA ORMAI IN TUTTO IL MONDO, CI RICONOSCE.
RIDARE  GARANZIA DI QUALITA' E SALUTE ALLA CLIENTELA, INSIEME A DIGNITA' E RISPETTO AD UNA 
GRANDE CATEGORIA, ESPORTATRICE CON ONORE, DEL PRODOTTO MADE IN ITALY PIU' CONOSCIUTO AL 
MONDO, LA PIZZA.
E NOI UMILI FAUTORI DI QUESTO ALIMENTO, STREMATI DALL'ESSERE FANTASMI CHE SI MUOVONO NEL 
LIMBO SENZA LEGGI SPECIFICHE, CHIEDIAMO E GRIDIAMO A GRAN VOCE NOI ESISTIAMO E SIAMO 

ORGOGLIOSI DI ESSERE PIZZAIOLI !!!  
          per ASSOCIAZIONE PIZZERIE ABRUZZESI E COMITATO ITALIANO PIZZAIOLI
                                                                                     prof. h.c. Evandro Taddei 


